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全国各地からお集まりの皆さん

ようこそ能代へ！！

• 石川そば（山本郡八峰町石川）

馬を祭る神社の例祭で振舞われたのが始まりです馬を祭る神社の例祭で振舞われたのが始まりです。

つなぎに豆乳を使いこしが強いのが特徴です。

• 鶴形そば（能代市鶴形）

自家栽培のそばを自家製粉し加工から販売まで私達の

手づくりです。安全・安心の手打ちそばです。また、そば粉

１００％に青豆の豆乳を使用しておりますので、味もよく栄

養価も高いそばです。ご賞味ください。

• 本館そば（山本郡八峰町本館）本館そば（山本郡八峰町本館）

平成16年より製造許可を取得、夕映えの館においてそば

打ち体験を行っております。本館の土地柄でそば粉に甘み
があるのが特徴です。

• 田の源そば（能代市二ツ井）• 田の源そば（能代市二ツ井）

そばの風味を大事にし、季節によって薬味を変えてお出
しします。

• 三種そば（山本郡三種町志戸橋）

昔ながら 手法 十割 そば粉にお湯を混ぜ 手昔ながらの手法で、十割のそば粉にお湯を混ぜ、手でこ
ねた手打ちそばです。風味を味わってください。


